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SPUMANTI DI VALDOBBIADENE

DRY
MILLESIMATO

Benennung: Valdobbiadene Prosecco Superiore D.O.C.G.
Typ: Dry Millesimato

Rebsorte: Glera100%

Gebiet: Guia in Valdobbiadene

Weinberg

Boden: Tone und Konglomerate

Héhenlage/Exposition: 250/300 m ii.d.m. Siidausrichtung
Ertrag: 13,5 Tons/ha

Reben-Erziehungssystem: Sylvoz — Cappuccina

Weinlese: Handische

Weinkeller

Géarung und Ausbau: in Weif bei niedrige Temperatur, zweite Gdarung
nach der Charmat Methode

Alkoholgehalt: 11,5% Vol.

Restzucker: 24 g/I

Verkostung

Farbe: zart goldgelb
Bukett: intensiv, sauber und fein, eleganter, frisches obst
Grundgeschmack

Geschmack: ausgewogen, cremig, fein, aromatisch

Folgen Sie unserem Blog um die besten Paarungen fiir diese Prosecco Superiore zu entdecken
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